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Das gute Geschift

Heisser Tipp fiir kalten Genuss
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® Gelateria di Berna

Die Gelateria di Berna und Bern, das war Liebe auf den ersten Blick. Lingst ist die
Gelateria kein Geheimtipp mehr, sondern fiir Gross und Klein ein Muss, kaum ist der
letzte Schnee geschmolzen. Vor den Ladenlokalen in der Linggasse und beim Marzilibad
steht die Kund ft selbst bei zweifelhaftem Wetter Schlange, nutzt das Warten fiir einen
Schwatz und freut sich auf die bevorstehende siisse Abkiihlung. Die unzihligen, nach
altem Veroneser Rezept und mit besten Zutaten fabrizierten Sorten — von simpler, aber
hervorragender Vanilleglace bis zur himmlischen Kombination Himbeeren mit Ingwer —
erfordern eine gewisse Entscheidungsfreude, denn der Blick auf die Vitrine wird ob der
Gisteschar erst kurz vor der Frage «Was hittisch du giirn?» frei. Bei jedem Besuch muss
man zwangsliufig einige Verlockungen ungetestet lassen und wird so automatisch zur
Wiederholungstiterin. Was bei den moderaten Preisen von Fr. 3.50 fiir zwei bzw. Fr.

fiir drei Sorten kaum ins Gewicht fillt. Kleines Detail: Dass die Gelatieri di Berna etwas
von Aromen und ihren Kombinationen verstehen, beweisen die Salz- und Pfefferstreuer
auf dem Tresen. Wo sonst findet man diese in einer Gelateria?

iteria di Berna, Mittelstra 15a, 3012 Bern bzw. Marzilistrasse 32, 3005 Bern,

031 508 52 32
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Ape-Dreirad inklusive neun Sorten Gelati nach Wahl cemietet werden.
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